
w = 小麦/wheat      p = 落花生/peanuts      m = 乳/milk      e = 卵/eggs      b = そば/buckwheat      c = かに/crab      s = えび/shrimp 

 

食材などにアレルギーのあるお客様は、サービススタッフにお申し出ください。/ Kindly let us know if you have any food allergies or dietary requirements. 

入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。/ Menu items or products may change based on the availability of ingredients. 

食材の産地については、サービススタッフにお尋ねください。/Kindly ask our Ladies & Gentlemen should you wish to know more details about the source of our ingredients. 

国産米使用 / Japanese rice. 

表記料金には消費税とサービス料が含まれております。/ Prices include service charge and consumption tax. 

 

イル グランデ 

Il Grande 

 

 

 

 

ブッラータ 金柑のコンフィ トレビスのサラダ 

Burrata, Kumquat Confit, Trevise Salad 

 

 

 

ポワローとじゃが芋のブルーテ トリュフ 温度玉子 

Vellutata of Leek and Potato, Truffle, Japanese Poached Egg 

 

 

 

南瓜のリゾット スカモルッツァアッフミカータ、帆立 

Pumpkin Risotto, Scamorza Affumicata, Scallops 

  

 

 

甘鯛のポワレ カンネッリーニとグアンチャーレ 

Tile fish, Cannellini Beans, Guanciale 

 

 

 

和牛サーロインのタリアータ エリンギとポルチーニ パルミジャーノ 

チェリートマト マルサラのソース 

Wagyu sirloin tagliata, king oyster and porcini mushrooms, parmesan 

cherry tomatoes, Marsala sauce  

 

 

 

トルタ・デラ・ノンナ ホイップクリーム 

Torta Della Nonna with whipped cream 

 

 

 

コーヒー 又は 紅茶 

Coffee or Tea 

 

 

 

 

 

19,800 

 w m e 

  

 

 

 

 



w = 小麦/wheat      p = 落花生/peanuts      m = 乳/milk      e = 卵/eggs      b = そば/buckwheat      c = かに/crab      s = えび/shrimp 

 

食材などにアレルギーのあるお客様は、サービススタッフにお申し出ください。/ Kindly let us know if you have any food allergies or dietary requirements. 

入荷の都合により、原産地およびメニュー内容が変更になる場合がございます。/ Menu items or products may change based on the availability of ingredients. 

食材の産地については、サービススタッフにお尋ねください。/Kindly ask our Ladies & Gentlemen should you wish to know more details about the source of our ingredients. 

国産米使用 / Japanese rice. 

表記料金には消費税とサービス料が含まれております。/ Prices include service charge and consumption tax. 

 

イル ピッコロ 

 Il Piccolo 

 

 

 

 

 

シェフ アレッシオスタイルの生ハムメロン 

Chef Alessio’s Prosciutto and Melon 

 

 

 

菊芋 パルメザンクロケット ヘーゼルナッツ 

Jerusalem Artichokes, Parmesan Croquette, Hazelnuts 

 

 

 

シェフ アレッシオのリガトーニ・カチョ・エ・ペペ 

Chef Alessio’s rigatoni Cacio e Pepe 

 

 

 

ホロホロ鳥 ドライトマトとパルメザンとクラスト エンダイブとモモ肉の煮込みコロッケ 

Guinea Chicken, Dried Tomato and Parmesan Crust, Braised Endive and Thigh Croquette 

 

 

 

ローリエ風味のパンナコッタ 蜂蜜のキャラメリッザート 玄米 

Bay Leaf Panna Cotta, Caramelized Honey and Puffed Rice 

 

 

 

コーヒー 又は 紅茶 

Coffee or Tea 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

12,500 

w m e  

 

  

  


